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Distribufﬂora‘cu torizadg

Sr. Clévis Lucas da Silva, Diretor presidente da ABC,
com o certificado de distribuidor autorizado da
Neogen, desde 2004

A ABC participou nos dias 03 e 04 de
dezembro ultimo do Partners Metting
Neogen, em Campinas - SP. No evento,
Alessandra Citelis, gerente geral, e Célio
Barroso, da equipe de vendas, tiveram a
oportunidade de vivenciar palestras e
workshops promovidos com temas como
momento atual, logistica, lancamento de
produtos, tendéncias de mercado,
cenario regulatorio brasileiro, 1A -
otimizando fluxos para resultados
humanos, dentre outros assuntos
apresentados.

Na ocasido, a ABC foi uma das empresas
homenageadas pela Neogen, devido a
sua parceria desde 2004, ou seja, ha 22
anos, confirmando o compromisso e a
sinergia necessarios para esse sucesso.
De acordo com Alessandra Citelis, “a
Neogen é importante para a ABC pois
oferece produtos e solugdes que
envolvem  tecnologia, seguranca e
confiabilidade”.

Célio Barroso e Alessandra Citelis durante
dindmica no evento




02

jan/fev/mar 2026

Informafivo

Bende 1071
Solidez para investir no futuro

A nova era das boas praticas
da higienizacao na induastria de carnes

. Por Dr. Conrado Vieira
=

* Coordenador Técnico de Vendas
e Projetos ABC

Na indUstria de carnes,
onde a presenca de
gordura, proteinas é
intensa, a higienizacao se
torna um dos pilares
fundamentais para
garantir produtos seguros
e de alta qualidade. Muito
além de um simples
processo de higienizacao,
trata-se de uma etapa
estratégica que influencia
diretamente na qualidade
do produto, o sabor e
seguranca microbiologica.
Faz parte da cultura de
negocios da ABC, com o
objetivo de impulsionar o
crescimento dos nossos
parceiros, o
desenvolvimento de novos
produtos. A linha de
produtos enzimaticos para
a higienizacdo da ABC vem
ganhando destaque como
solucdes altamente
eficazes para a remocdo
de sujidades complexas.
Diferente dos detergentes
convencionais, as enzimas
guebram as moléculas de
gordura, amido e
proteinas, eliminando
residuos que muitas vezes

permanecem aderidos as
superficies, como sangue
e gordura. O Detergente
Enzimatico ABC (limpeza
para uso geral) e o
Enzymax ABC (limpeza
pelo sistema CIP) sdo
especialmente indicados
para areas criticas, como
tuneis de congelamento,
linhas de desossa e
equipamentos de corte,
onde a carga organica e
proteica é elevada. Além
de otimizar o tempo de
higienizagao, os
detergentes enzimaticos
reduzem a necessidade de
vapor e de produtos
guimicos agressivos,
contribuindo para uma
opera¢ao mais sustentavel
e eficiente.

Mas o sucesso da
higienizacdo ndo depende
apenas do produto certo,
envolve também o
treinamento da equipe, o
cumprimento rigoroso de
Procedimento Operacional
Padrao (POPs) e o
monitoramento constante
por meio de testes, como
a medicdo precisa de ATP
com o Neogen Clean-
Trace LM1 (foto) e
analises microbioldgicas,
com a linha Petrifilm da
Neogen.

Essa combinacdo garante
gue cada etapa do
processo, da higienizacao
a verificagdo, mantenha o
ambiente de producdo em
conformidade com as
Boas Praticas de
Fabricacdo. Investir em
uma higienizacdo mais
eficiente é investir na
producdo de alimentos
seguros, na reputacao da
marca, na competitividade
da empresa e na
satisfacdo do consumidor.
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Imagem meramente ilustrativa

*Reprodugdo, com atualizagbes, do mesmo artigo publicado na pag. 25 da revista +Carne, do grupo +Food, out 25, ed. 62
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Listeria, a bacteéria silenciosa que pode
fechar o seu laticinio da noite para o dia

Por Dr. Conrado Vieira

Coordenador Técnico de Vendas
e Projetos ABC

A Listeria monocytogenes
é uma das bactérias mais
preocupantes para a
industria de lacteos. Capaz
de sobreviver e se
multiplicar em ambientes
frios, ela pode persistir por
longos periodos em
superficies de dificil
higienizacdo, como ralos,
pisos, paredes das
camaras frias e
equipamentos, tornando-
se uma ameaca constante
a saude do consumidor.

Quando a Listeria ndo é
identificada e eliminada na
planta industrial, ela pode
migrar para o alimento
pronto para consumo,
COmo queijos e iogurtes.
Além de causar surtos de
listeriose, uma doenca
grave especialmente para
gestantes, idosos e
imunodeprimidos, a
presenca do patégeno
pode levar a interdi¢cdo da
linha de producdo, multas
elevadas e danos
irreversiveis a imagem da
marca.

Por isso, a higienizacao
deve ser tratada como um

pilar central no Programa
de Autocontrole. O uso de
produtos enzimaticos é
uma estratégia eficiente
para eliminar residuos
organicos, como gordura e
proteina, que servem de
nutrientes para os
microrganismos. A linha
enzimatica ABC, composta
pelo Detergente
Enzimatico ABCe o
Enzymax ABC, degradam
as sujidades que podem
dar origem ao biofilme de
Listeria, garantindo um
ambiente realmente limpo
e seguro.

Para garantir que a
higienizacao esta sendo
bem executada, é
fundamental realizar o
monitoramento

microbiolégico ambiental.
Ferramentas como o
Neogen Petrifilm™ EL e o
Neogen Sponge-Stick
permitem identificar
rapidamente a presenca
de Listeria no
ambiente.Investir em
uma higienizacdo mais
eficiente é investir na
reputacdo da marca,

na seguranca do
consumidor e na
competitividade da
empresa.

A combinacao entre
Higienizacdo enzimatica
com produtos ABC e
monitoramento continuo
com produto Neogen é o
padrdo de exceléncia para
garantir alimentos
seguros.

Identificacdo
0Am05tragem eNeoge‘n Petrifilm EL 3
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Resultado . O

Distribuidor
Autorizado

positivo para Listeria®

Siga o correto passo a passo para o devido mon/toramento e controle, e
devemos utilizar:

1) Neogen Sponge-Stick para uma eficiente amostragem ambiental de
biofilmes; 2)Neogen Petrifilm EL, para o monitoramento de Listeria
ambiental, método certificado, com resultados rdpidos e confidveis e 3)
Linha enzimdtica ABC, com o Enzymax ABC - limpeza sistema CIP e
Detergente Enzimdtico ABC - limpeza uso geral

*Reprodugdo do mesmo artigo publicado na pag. 46 da revista +Leite, do grupo +Food, nov 25, ed. 141
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Como calcular a quantidade de microrganismos
por grama ou ml em alimentos: guia pratico

2.Diluicao utilizada

3.Volume da aliquota
inoculada na placa

4.Numero de colbnias
contadas na placa (UFC)

UFC/g _ NxD
UFC/mL Vv
e N =Numero de colénias contadas na placa
e D = Fator de diluicdo (ex: 103 = 1000)

e V =Volume da aliquota semeada (em mL)

L' Por Dr. Conrado Vieira
|

* Coordenador Técnico de
Vendas e Projetos ABC

A determinacdo da
contagem de

X microrganismos em
alimentos é uma das
etapas mais fundamentais
para garantir a qualidade
microbiolégica e a
seguranca dos produtos
comercializados. Esse tipo
de analise é amplamente
utilizado em queijos,
carnes, sucos e uma s
ampla gama de alimentos :
industrializados ou
artesanais.

Exemplo pratico: analise
rapida e confiavel de queijo
mucarela com Petrifilm™ REC

Neogen
Petrifilm™ REC

O calculo de Unidades
Formadoras de Colbnia
por grama (UFC/g) ou por
mililitro (UFC/mL) é feito
com base em trés
informacdes principais:

e Amostra: 10 g de
mucarela

e Diluente: 90 mL de APT
(gerando 107")

¢ Dilui¢ao final utilizada:

Elementos necessarios
para o calculo:
1.Peso da amostra
analisada (g ou mL) 10-3

Seu produto lacteo esta
realmente seguro?

A ABC desenvolveu uma linha de Detergentes Enzimaticos
capazes de remover com eficiéncia residuos dificeis, como
gorduras, proteinas, amidos e biofilmes. Sua acao enzimatica
promove uma limpeza profunda, alcangando areas de dificil
acesso e garantindo superficies mais seguras, contribuindo
para ambientes produtivos e higienizados e alimentos
seguros. Para o monitoramento da eficiéncia da higienizacao,
o controle € realizado com produtos Neogen, sendo a
ABC Distribuidor Autorizado.

ENZYMAX ABC
Limpeza de sistema CIP

e Aliquota inoculada no
Petrifilm REC: 1,0 mL
e Colbnias contadas: 89

UFC/g =89 x 1000
1
Resultado

89.000 UFC/g de E. coli
8,9x10°UFC/g de E. coli

Interpretacao:

esse valor deve ser
comparado com 0s
padrdes microbiolégicos
estabelecidos pela
legislacdo vigente, como a
Instru¢ao Normativa n°
161/2022 MS/ANVISA, que
define os limites para
micro-organismos.

No exemplo apresentado,
se o alimento for queijo
com umidade abaixo de
46%, o limite maximo
permitido de E. coli é de
100 UFC/g (M), e o valor
obtido de 89.000 UFC/g é
ndo conforme.

uso geral g

Imagens meramente ilustrativas
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DETERGENTE ENZIMATICO ABC
Limpeza para



